Japan % France

[wmzmu VORSPEISEN ]

g |

SPICY EDAMAME / CLASSIC EDAMAME™ G €

Sojabohnen, Meersalz.Soja-Chili-Sauce

GYOZA BAY / VEGGIE GYDZA ™7 GE

Garnelen-, Hahnchen- oder
Gemise-Gyoza, Umami-Sauce

BLACK TORI KARAAGE ™ 8¢
Frittiertes Maishahnchen, Aktivkahle,
japanische Mayannaise. Zitrone

CRISPY ROCK SHRIMP 1.5 9€

Garnelen im Tempuramantel
Honig-Mayonnaise, Mandeln

SUN SCALLOPS 7 10€

Gegrillte Jakobsmuscheln, Stfkartoffelpiree,
Frithlingszwiebeln, Yuzu-Oressing

KNUSPRIGE CALAMAR) ™ 0-F 9€

Knusprige Calamari, Wassermelone,
Koriander. Orangen-Ingwer-Fonzu

HOKKAIDO TAKD ™7 11,50 €

Gegrillter Oktopus. Tomate, Avocado,
Iwiebel, Sesamsauce

[ RALTE WHSPHS

CEVICHE 44 ™ 10€

Lachs, Thunfisch, Tomate, Zwiebel,
Ceviche-Sauce

o BEEF TATAKI 12€

Rindertataki, Zwiebel, getrocknete
Bliiten, Ponzu, Wafu-Sauce

[ ]

I SAKE NO TATAK] ™Y 11€
Schottischer Lachs. Sesam, Passionsfrucht.
Yuzu-Sauce

'l TUNA PONZU TRUFFLE ™7 13€

Thunfisch-Tataki. knuspriger
Knoblauch, Chili, Triffel, Ponzu-Sauce

2 CHIKD SALAD %82 11€

Knusprige Garnelen, gemischter Salat,
Chili-Mayonnaise. Yuzu-Triiffel-Vinaigrette

|3 BLACK TRUFFLE SPINACH™" 10€

Babyspinal. schwarzer Triffet,
Fischrogen, Su-Miso-Sauce

/4" TARTARE DE BCEUF ™= 14€

Rinderfilet, Eigelb, Kaviar,
Tartarsauce, Baguette
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[ “ AU]]FEE “i[}“’rl‘: ] .‘ Auf Wunsch mit Tofu statt Fleisch oder Fisch-

|7

'@ PADTHAI®tER 16€
Reisnudeln, Garneten, Ei, Pak Chal,
Sprossen, Ristzwiebeln, Erdnisse

‘9 DUCK UMAMI # 18€E
Knusprige Ente, Gemiise, Koriander,
Umami-Misa-Sauce

/0 SAUMON SOLEIL ™ 16€
Lachs, Tomate, Zwiehel, Koriander,
Dilt, Zitronengras

71 CARBONARA UDON “.t.® 17€
Udon, Bacon, Frithlingszwiebeln, Pieffer, Parmesan,
Butter-Sake-Sauce, Eigelb. Pifferlinge

72 BOBOWL®DER 16€
Rindfieisch auf Reisnudeln mit Ristzwiebeln,
Erdnissen und frischen Krautern, serviert mit
hausgemachter Sauce

(GEMUSEGERICHTE |

7] GRILLEDASPARAGUS™P  8€ ¢ GRILLEDEGGPLANT®S"  10€
Spargel, Sifkartoifelpiiree, knuspriger Aubergine, Friblingszwiebeln, Erdnisse,
Knoblauch. Teriyaki-Sauce Koriander, Bonito, Miso-Sauce

24 CRISPY TOFU® 0g 77  GARLIC SPINACH® 8€
Tofu. Knoblauch. Chili. Babyspinat. Knoblauch, Miso-Triiffel-Sauce
Umami-Sauce “% FUNGI FOREST &= 0g

/0 GEGRILLTER BROKKOLI " 8€ Tofu, Pilze_ Sifkartoffelpires, Butter-Sake-Sauce

MISO DASHI ™ 58 Il SHRMpTACD®®  6F
MISO DASHI LACHS @/ 5E Riesengarnelen, eingelegtes Gemiise,
Miso-Dashi-Briihe, Seidentofu, Lauch, - Horiander. Chill-Mayann E“EEB £
Seetanghlatter " CHICKEN TACO ™

THAI KOKOS CHICKEN 6E Héhnchen. eingelegtes Gemise,

Koriander, Chili-Mayonnaise

THAI KOKOS TOFU 5€
T ] 6E

Kokosmilchsuppe, Ananas, Tomaten, Champignons, ' BEEFTACO

Kariander, wahlweise mit Hahnchen ader Tofu

Rindfieisch, eingelegtes Gemiise,
Koriander, Chili-Mayonnaise

T4 SALMONTEMAKI®oe  BE

Frischer Lachs, eingelegtes Gemiise,
Frihlingszwiebeln, Teriyaki-Miso-Sauce

T KINGCRABTEMAKI =P 7€

Kinigskrabbe, Triiffel, eingelegtes ;
Gemiise, Frihlingszwiebeln. scharfes Misa |

zum gleichen Preis

CARI CHICKEN 7 17€
Gelbes Curry, knuspriges Hahnchen,

Kirbis, Reis, Mango, Basilikum

Gegrillter Brokkoll. SUfkartoffelpiree,
knusprige Tapioka. Soja, Knoblauch

[
ca

PATTAYA - MANGO SALAT®  11€

Grlne vietnamesische Papaya. frische Mango,
Krauter und Erdniisse, dazu hausgemachte
Limetten-Vinaigrette



[ VOM GRILL )

A GRILLED SALMON @ 22€

Lachsfilet 230 g, gegrillter Spargel,
Stfikartoffelpiiree. Lachsrogen. Miso-5auce

71 DRANGE DUCK™ 23€
Entenfilet 220 g, Erbsen, Babykarotten,
Siifkartoffelpiree, Orangensauce

37 GRILLED TERIYAKI CHICKEN *8  21€

Hahnchenschenkel ohne Knochen. lange Bohnen,
Babymais, Sifkartoffelplree, Teriyaki-Sauce

3 RIBEYE YONDU & 24€
Ribeye-Steak 250 g. Tomate. Babybraokkaoli,
Sifkartoffelpliree Yondu-Umami-Sauce

14 BEEF TENDERLODIN ™ 27€

Rinderfilet 250 . gegrillter Spargel. Shiitake,
Austernpilze, Sullkartoffel-Pommes, Karamellsauce

DESSEERTS

35 MANGO PANNA COTTA ™ 6E

Mango. Sahne, Kokos, Tapioka-Sauce

35 CREME BROLEE % 6E
Vanillecreme mit karametlisierter
Juckerkruste

17 MATCHA X CREME BROLEE®® 78

Feine Matcha-Vanillecreme mit
karametlisierter Zuckerkruste und
Tapioka-Perlen
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BEILAGEN
81 REIS 36
2 KIMCHI ™ 46
B3 BAGUETTE ™ 4€
B4 GARLIC BUTTER UDON *© &€

Udam mit Knoblauchbuttar

05 SWEETPOTATOFRIES™  BE

Stifikartoffel-Pommes
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ZUM TEILEN FUR 2 PERSONEN — 33 € PRO PERSON

CEVICHE 44 ™

Bio-Lachs. Thunfisch, Tomate, Zwiebel,
Ceviche-Sauce

CHICKEN TACO ™

Hahnchen, eingelegtes Gemilse,
Koriander, Chili-Mayonnaise

BLACK TRUFFLE SPINACH

Babyspinat, schwarzer Triffel.
Fischrogen, Su-Miso-Sauce

GRILLED EGGPLANT £

Aubergine, Frihlingszwiebeln, Erdniisse,
Koriander, Bonito, Miso-Sauce

CARBONARA UDON™.®
Udon, Bacon Frihlingszwieheln, Pleffer. Parmesan,
Butter-Sake-Sauce Eigelh Pfifferlinge

RIBEVE STEAK"®
Ribeye-Steak 250 g. Tomate, Babybrokkoli,
Silkartoffelpiree, Yondu-Umami-Salce

ORANGE DUCK™

Entenfilet 220 g. Erbsen, Babykarotten,
Siifkartoffelpuree, Orangensauce

CREME BROLEE ™ ©

Vanille. Sahne. brauner Zucker

MANGO PANNA COTTA ®
Mango, Sahne. Kokos, Tapioka-Sauce

NagI

Vegan - mit Schwarzreis und Sesam “

-
iy
—
]
-

Traditionell - mit Weilreis

51 SAKE™ GE V5! AVOCADD™ 1
Lachs Avocado. Sesam
97 TEKKA™ 1€ V52  KAPPA™ 5€
Thunfisch Gurke, Sesam
o4 EBI® 1€ i3 DSHINKO ™ 6E
Eingelegte Garnelen Eingelegter Rettich, Sesam
04 FRY EBJ 4 8€E V54 KURBIS ™ 6E
Gebackene Garnelen Eingelegte Kirbisstreifen, Sesam
55 ANAGD™ BE V55 LAX-ZARTE STREIFEN ™ 7€
Gegrillter Salzwasseraal Lax-zarte Streifen. hausgemachte Teriyaki-Sauce
06 SALMONSKIN®™>  BE VGG TUNA-MELONE = 7€
Gebackene Lachshaut Tuna aus Wassermelone hausgemachte Teriyako-Sauce
57 KAN| 80 6E Vi7  RUCOLA ™ 6E
Surimi Rucola, Miso-Creme




Traditionell = mit Weilireis

o1 ALASKA™ 10€
Lachs, Avocado, Tobike
G2 MAGURD ™ 1€

Thunfisch, Gurke, Avocadn
Philadelphia. Tohika

53 KARAAGE“.&M 10€

Schwarz gebackenes Hithnchen,
Gurke, Mango, Philadelphia, Sesam

G4 EBITEMPURA™B%Y 1050€

Gebackene Garnelen. Avocado,
Philadelphia, Sesam

55 SALMONSKIN ®26% g 50 €

Gebackene Lachshaut, Gurke,
Philadelphia, Sesam

Traditionell = 1 Stk. mit Weilreis

71 ABURISAKE ™ 3,50 €

Flambierter Lachs

/2 DBURIMAGURD™ 4§

Flambierter Thunfisch

/3 ABURI GAI'™ 6€
Fiambierte Jakobsmuschel

74 SAKE®™ 3€
Bin-Lachs

75 MAGURD ™ 3.00€
Thunfisch

75 ANAGD™ 3.50€

Gegrillter Salzwasseraal

[NSIDE 00T

Vegan - mit Schwarzreis und Sesam h‘

VGT SENDAI™ 9,50 €
Avocado, Gurke, Mangoe, Spargel

|62 NAGASAK] ™ 12€
Lax-zarte Streifen. Avocado

VB3 KOCHI ™ 1€
Avocado im Tempuramantel, Gurka

VG4 KAIA® 10€
Aubergine im Tempuramantel Rucola

V65 BUDDHA ™ 11,50 €

Tuna aus Wassermelone, Gurke, Mango

Vegan - 1 5th. mit Schwarzreis h‘

V71 AVOCADD 3€
Avocado

72 INARI™ 3€
Tofutasche

\/75  ENOKI-PILZE ™ 4€
Gebackene Enokipilze

/74 AUBERGINE ™ 4€
Aubergine im Tempuramantel

V75 LAX® 4€

Lax-zarte Streifen

|76 SEETANG GUNKAN
Gurke, Seetang

3,50€



TENPURA MINT ROLL

Traditionail - B Stk. mit Vegan = 8 Stk mit -’
Weilireis und Spezialsafic Schwarzreis und Spozialsofie

47 SASUKE ™© 9€ /&7 ICHIGD ™7 9€
Lachs, Sehnittlauch Gurke, Avocado, Miso-Creme

17 NARUTD &0 8.50€ VB3 BLISS P 10€
Gekochter Thunfisch, Avocado, Mango. Miso-Creme
Spicy-5Sauce, schmittlauch

B4 HADURO 950€ VB4 KOCHI ™% 950€
Krebsfleisch, Avocado. Rote Bete, Avocado.
Schnittlauch, Mayonnalse vegane Mayonnaise

85 NEKD™L® 10€ VBS KAl &M E
Lachs. Parmesan. Tobiko Spargelim Tempuramantel,

vegane Mayonnaise

TEMPURA BIG ROLL

Traditionell - 10 Stk. mit Vegan - 10 Sth. mit
Weilireis im Tempuramantel Schwarzreis im Tempuramantel we
55 TORONTD %20 15506 V6 SHIBAWS 156
Lachs. Avocado, Philadelphia Avocado, Gurke. Mango. Rote Bete,
Miso-Creme
47 Fj e 17€ VAT MIZU®P 16€
Thunfisch, Avocado, Philadelphia Spargel, Mange, Rettich, Avecado, —
Miso-Creme II '
i \ I ¥
99 MUSASH| “.8.0m 18€ VEE RYU™ 15,50 € \
Lachs. Thunfisch, Garnelen, Avocado, Gegrillte Zucchini, Krauterseitlinge, o .:“” ' ’
Philadelphia Knablauch “""‘Fa '




[ CHIKO DELIGHT ]

Unsere Signature Rolls

Traditionell - 8 Stk Vegan - B St mit Schwarzreis “

1 SUZAKY tBREEM 16€ Va1 Kol ® 18€
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Avocado, Lax-zarte Streifen, Gurke,
Philadelphia. bedeckt mit flambiertem Lachs, schwarzes Triffelpesto. Miso-Creme
knusprige Tapioka, Pilz-Sake-Butter. Sesamsauce

02 SEIRYU ®8.0EER 16€ V97 1Zum® 196
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Tuna aus Wassermelone, Avocadn,
Philadelphia, bedeckt mit Avocado. knusprige Miso-Creme, vegane Triiffel-Mayannaise,
Tapioka, Sesamsauce, Miso-Triffel-Sauce feine Tridffelstreifen

93 GENBU™“.FEN 17€ V93 RONIN 16€
Gebackene Lachshaut, Philadelphia, Mango, Avocado, Spargel, Mango, Rote Bete, knusprige
bedeckt mit fiambiertem Lachs, Pilz-Butter-Sauce. Tapioka, Wasabi-Limetten-Creme
Sesamsauce, knusprige Tapioka

A4 HANzo™®® 17¢ V94 GEISHA™ 17€
Avocado im Tempuramantel, Mango, Philadelphia, Griiner Spargel im Tempuramantel,
ummantelt mit Lachs. Umami-Sauce. , Lauchzwiebeln, Wasabi-Creme. Avocado
Trisffel-Mayonnaise, frischer schwarzer Truffel

A5 SHOGUN A 18€

Ribeye-Steak, knusprige Tapioka,
Pilz-Butter-5auce, Umami-Sauce
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AufWunsch flambiert
a 96 SALMON™  19€ J7 THUNFISCH™  21€ G5 MIXED SASHIMI™ 31€
~ H5tK 65tk 105tk

AR A K K K K KK R K K K K KK
(" OMARASE )

Allergene: (4. B.C.O.F. B, N.F)
Vertrauen Sie unserem Kiichenchef

Omakase bedeute!, die Auswahl dem Kichenchef zu iberlassen. Unser Kichenchef
stellt fiir Sie eine individuelle Auswahl unserer Sushi-Speziatitaten zusammen,

Auf Wunsch auch vegan erhalklich.

OMAKASE 1 ikt Pesson 24€ OMAKASE 4 I EASONEN 52€

1 Chef's Recommendation Roll,

1 Chef's Recommendation Roll

2 Nigiri, 1 Maki I Tempura Big Roll. 1 Tempura Mini Rall,
1 Maki. 2 Nigiri, 4 Stk. Sashimi,

UMAHASE 2"3" | PERSON 25 E Seetangsalat

ROLL & SASHIMI OMAKASE FUR 3 PERSCHER 715

1Tempura Big Roll, 1 Maki,

1Chefs R dation Roll
3 5tk. Sashimi, Seetangsalat E e

1 Tempura Big Roll. 1 inside Out,
2 Maki. 3 Nigiri, 4 Stic Sashimi,

OMAKASE 3 FiR1PERSaK 26E & Stk. Tuna Tataki
NIGIRI & SASHIMI

1 Tempura Big Roll, Z Migiri,
3 5tk. 5ashimi, Seetangsalat
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[ APERITIF |

APEROL SPRITZ 8e

Agerol. Prosecco soda. orangs

St German, Cremant, mint, Lime

YUZU SAKE SPRITZ 9€

Sake, yuzu Prosecca. tonic, lime

LILLET RASPBERRY 14

Lillat Rouge. wild berry, raspberry, strawberry

10,50 €

GIN & TONIC [CHOICE OF GIN)

850&

Tanqueray | Roku / Hendrick's [ Mankey &7 [ Kyrt (+2€)

TOKYO MULE

Haku vodka. ginger beer. lime. cucumber

CHIRD SIGNATTRE (0%)

Handerafted lapanese-mnspired drinks
YUZU NO KAZE 6,50 €
Yuzu. orange, sods, lime
MOMO LOVE

Green tea; passion frust, honey
MIDORI LIME 6E
Lime, mink swgar. soda
AKAI BERRY

Raspbarry. [asmine bea mint

DESERT PALOMA

6.50 €

6,50 €

1.60€

HWon-alcoholic tequila; grapefruit, sgave

[ FLAS CHENBIER ]

ASAHI SUPER DRY (JAPAN)

Clean crisp. refreshing

TIGER BEER [SINGAPORE)

Crisp, smooth. refreshing

PAULANER WEIZEN 56E

Fruity, full-bodied wheat heer

KROMBACHER ALKOHOLFREI 5€E

Frash, Light. non-alcoholic

FASSBIER

WARSTEINER

11€

450€

N A AN AN AN AN AR AR AN
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[ SHNATIHE COUK'TARS ]
inspired by Tokyo nights

UMI SOUR 1€

Gin, Amaro Montenegro. grapefrut, ime, bitters. egg white
SHIBUYA CLUB 126
Monikey 47, Chembord, raspberry, Lime. sunar, aguafaba
SAKURA BLISS 1E

Haku vodka, Passod, vanilla, Champagne

ONIHEAT 1060€
Tequila. blood orange. Cointreau, jalapefio

KURD SHADOW 12€
Whiskey orange, bme, itters. egg white

KAIGRONI 1050€
Gin, Campari, wermouth, orange bitters

MIDNIGHT KYOTO 1€

Haku vodka, Mr. Black espresso

WHITE N
KARL PEAFFMANN—RIESLING 2B |
%,
KLAUS MEYER—BABABOOEY  §8/398
SAUVIGNON BLANG
KARL PEAFFMANN — 16/ 26€
GRAUBURGUNDER 2025 S
/
FRANZHAHN—CHARDONNAY 326 |
SPATLESE TROCKEN /
S
ROSE N
NARDELLI— DIAMANT ROSATO  8€/30€
MAISON MARCELLIN — 358
LOU GAT PINK ROSE |
)
FRANZ HAHN - ROSE TROCKEN 366 s,
N
")
GATTODELVINO—PRIMITVO  76/26€
BLING BLING — MERLOT 8E/30€
|
BODEGAS GRAN CASTILLD — 398 <
FAMILY 36 SELECTION CABERNET |
SAUVIGNON N
)
ALCOHOL-FREE |
CHRISTOPH HAMMEL—ENTAG ~ 8E/31€ (<
AM MEER SAUVIGNON BLANC |
GRANSECCO ALKOHOLFRE!

Y,



[ REFRESHMENTS ] 10TS |
COCA-COLA / COLA ZERD 3508 VODKA (ABSOLUT / HAKLD 3506
SPRITE / FANTA 3.50€ GIN (TANQUERAY) 48
SCHWEPPES 350€ Roku / Hendrick's / Kyra / Mankey 47
(Tanic / Ginger Ale [ Ginger Beer) WHISKY
ACQUA MORELLI JE/GE Chivas 12 45€
[Still f Sparkiing} Glenfiddich 38 / Suntory Toki 5E
JUICE / SPARKLING JUICE 3,608 Macallan GE
Apple f Mango [ Lychee [ Raspbarry Hibiki [

(corrms
BAC Xiu = 78 GREEN / JASMINE 35€
0 [te Portion Kondensmilch und
vlifgséis?schﬁ H&?ﬁeinaﬂ IETE : MINT LIME 4€
NAU BA™ BE GINGER ORANGE 48
¥ondensmilch und
vietnamesischar Kaffes auf Eis CHIKD'S DETOX 45E
DEN BA BE

Vistnamesizcher Kaffes mit
Luckersirup auf Ei=

CA PHE ST DUA '™ 7€

Fokosmilch, Kondensmilch und
vigtnamesischer Kaffes auf Eis

ALLERGENHENNZEICHNUNG

A - Glutenhaltiges Getreide B - Krebstiere C - Eier O - Fisch E - Erdniisse
F - Soja G - Milch und Milcherzeugnisse einschliefilich Laktose H - Schalenfriichte / Nisse
L - Sellerie M - Senf N - Sesam 0 - Schwefeldioxid und Sulfite P - Weichtiere




