
Kürbis- Kokosschaumsüppchen
geröstete Kerne I steirisches Kernöl

Maultäschle I Rinderkraftbrühe

Marinierte Ochsentomate
Burata I Kräuterpesto I Rucola

Parmesan I Balsamico I Baguette  

 

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwSt. 

und Bedienungsgeld.

9
90

9
50

Suppen

     

Köstlich & Lecker 

     

Kleine Salatbowle
Rohkostsalate I Blattsalate

6
90

Gartenfrische Salate

     
 Bunter Gartensalat 

mit hausgemachten Kartoffelsalat
Rohkost- und Blattsalaten

Sprossen I Baguette

10 90

Hirsch - Spritz 0,1 l

     

690Chardonnay Sekt 
Holunder / Lavendel

     

90
14

Honauer Lachsforellenfilet
gebraten und gebeizt

Kartoffelrösti I Kräuterschmand I Blattsalat

 

90I  Hauptgang 28
90

Vorspeise 18

1090Ein Ruiter Fleischmaultäschle
Zwiebelmarmelade

schwäbischer Kartoffelsalat I Kalbsjus

 

dazu empfehlen wir

+gegrilltes Lachsforellenfilet

90
+180g Rumpsteak

14
90

15

Prisecco  Rosenzauber alkoholfrei 
Obstmanufaktur Jörg Geiger

5
90



Kräuterflädle I Rinderkraftbrühe 

Vegan & Vegetarisch 

     

Menüempfehlung
     

“Burger-Special”

     

34

     

90

     

Zur Einsicht der allergenen Speisekarte fragen Sie bitte unser Servicepersonal

Veganes Perlgraupenrisotto
Kräuterpesto I gebratene Waldpilze  

sonnengetrocknete Tomaten I Sprossen I Chips

Steinpilzravioli
gebratene Pilze I Kirschtomaten 

Lauchzwiebel I Parmesansud

 

Hirschragout
 Wacholdersößle I Spätzle

Dessertgenuss im Weckglas

Beef-Burger
 pikante Marinade I „Rusty“ Brötchen

Bacon I Käse I Blattsalat
Pommes frites

 

1990

26
90

Duett vom Hirsch 
Hirschrückensteak und Ragout 

Wacholdersoße 
Schönbucher Hokkaidokürbis I Serviettenknödel

21
90

Ruiter Schwabenteller
glasierter Schweinebraten I Trollingersößle 

 Maultäschle I Zwiebelmarmelade
hausgemachter Kartoffelsalat

20
90

Hirschragout
Preiselbeersößle I Butterspätzle

 

19
90

Saisonaler Genuss

     

39
90

Pulled Hirsch-Burger
zartes Hirschfleisch I „Rusty“ Brötchen

rauchige Ginmarinade I Krautsalat
Pommes Frites

22
90



35
90

Schwäbisches Know-how

     

18
90

28
90

90

Honauer Lachsforellenfilets
 Mandelbutter I Kräuterkartoffeln

29
90

22

 Wiener Schnitzel I Kalbsrücken
 Preiselbeeren I Kartoffelsalat I Blattsalate

31
90

Ruiter Zwiebelrostbraten
 Trollingersoße I Maultäschle

Spätzle
180g
250g

Drei schwäbische Maultaschen
Zwiebel-Speck-Schmelze
Kartoffelsalat I Blattsalat

Cordon bleu vom Schweinerücken
 saftiger Nussschinken

würziger Bergkäse I Pommes frites

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwSt. 

und Bedienungsgeld.

Süßer Abschluss

Limoncello Tiramisu
im Weinglas serviert

Wibele I Joghurtcreme 
fruchtiger Limoncello I Cassisstreusel

90

5

10

6

13

90

50

Duett von der Schokolade
Soufflet I weisses Mousse

Passionsfruchtsorbet I Crunch

Riesen Solo Kugel Eis
Fruchtgarnitur I Gebäck

Vanille I Schokolade I Espresso I Walnuss I Zitrone

Dessertgenuss im Weckglas
immer etwas besonders

90

Walnusseis mit Eierlikör
Schlagsahne I Gebäck I Minze

890
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